consulting Co.

Le damos estructura y estabilidad a tu restaurante asi como el huevo se 1o da a tus recetas.
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® H 0 LA' Apasionados en desarrollar sistemas y metodologias que

l O eficienticen y resuelvan las necesidades de marcas nuevas y
existentes relacionadas con el negocio de la alimentaciéon y
bebidas (restaurantes) en América Latina.

Tenemos un nivel de exigencia que solo los restauranteros exitosos
y estructurados de nuestra bella industria comprenderan.

Intensos, conocedores y enamorados del mundo de Ia
gastronomia que tanto nos ha dejado. Y este 2023 venimos a
COMPARTIR nuestro increible proyecto de consultoria.... pero esa
historia, es para otro dia.

Un despacho de
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CESO ES
TODO?

nos reconocemos como un equipo de humanos revolucionarios, con
alternativas creativas para hacer negocios.

No queremos venir a decirte que es lo que tienes que hacer, si no
ensenarte y hacerlo juntos.
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Foodie Guru Co. es una empresa creada por y para
los clientes gastrondmicos que desean una marca
referente con vision comercial.

Procesamos diferente, unos le llaman locura a lo
gue nosotros le lamamos "compartir burbujas de
pensamiento"” Pulimos nuestra metodologia gracias
a la creatividad concebida de varios fracasos.

Nuestro método es sencillo...
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DISENO DE NUEVOS ‘@ SALES MARKETING A

GONGEPTns : Incremento de ventas con enfoque,
campafnas de marketing sabrosas y

Diseno de nuevos conceptos y Re jugosa$

disefo de ya existentes: Branding

Restaurantero y Arquitectura de

Experiencia, Ventas y cocinas
inteligentes

.
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Desarrollo de habilidades de
liderazgo, toma de decisiones,
comunicacion efectiva, resolucion

=]

Desarollo de menu y reingenieria de
ya existentes.

Congruencia, identidad, precios, de conflictos, delegacion efectiva,
propuesta de valor, analisis de motivacion de equipos, manejo

mercado, estadistica, tendencias 'y de estrés, desarrollo de fortalezas
competencia. y retroalimentacion constructiva.

Analisis a conciencia, lo bueno, lo
malo y lo perfecto (Aqui no sirve el
producto que mas te guste sino el
gue mas se venda)

RENTABILIDAD 360° ===

La manera mas quirudrgica de operar
un restaurante (costos, popularidad,
inventarios y estructura de gastos)

valores, objetivos, oferta de valor,

Definicion de misién, vision,
g y escalabilidad del negocio.
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DESDE AQUI ;



FOODIE GURU CONSULTING CO. 2023

A
]

- Susana Gonzalez
| | “sussy”

(B

Carlos Zapata
“‘CHARLY”

Marketera de profesién y de corazén.
Fan seria y comprometida del funnel de
ventas y de aplicar la creatividad para
tomar decisiones con data.

Yogui, plant lady y amante de las
propuestas gastronémicas del mundo.
Disfruto hacer cosas con las manos:
cocinar, pintar, escribir y esculpir

ceramica.
DIRECTORA DE CAMPANAS

Restaurantero desde hace 13 afos, Loco
por la perfeccién y la congruencia,

Lic. Administracién de Empresas y
Master en Alta direccién de
restaurantes

Venta de 3 modelos de negocios total
de 18 sucursales

Disefnador frustrado ,Chef empirico,
Conferencista, Amante de la
rentabilidad y espontaneo de profesién.

DIRECTOR OPERA O)
Y GASTRONOMICO

ALGUNOS Gu[‘\']S

Jaime Guerra
“GIMMY”

™

———

Eduardo Yapor

“EDDIE”

Disefador multidisciplinario con mas
de 10 afios de experiencia en el
desarrollo de conceptos holisticos que
promuevan el bien comun. Director
creativo, storyteller y profesor de diserio
industrial y de producto, formando a las
nuevas generaciones de disenadores

en México.
BRANDING, INTERIORISMO
Y ARQUITECTURA

1 R A I R T

Lic. En Mercadotecnia apasionado por
las estrategias de venta, amante de la
musica y la comida, 17 afios de
experiencia en medios de publicidad
tradicional y digital, creador de
contenido creativo con una pizca de
irreverencia.

ESTRATEGIAS DIGITALES
Y DIRECTOR DE VENTAS

¥
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PARA ROMPER
LAS REGLAS
PRIMERO HRY QUE
CONOGERLAS.




